Menus du 1 au 30 septembre 2025

Paté de Campagne _ Céleri rémoulade Chou romanesco vinaigrette

Poulet Réti et Concombre - Emincé de Boeuf Thai Péche du jour et son Riz
Ratatouille Nouilles sautées
Fruit

Lasagnes végétarienne ~ [Creme au chocolat Patisserie Maison

Fruit de saison

Menus élaborés par I'équipe de cuisine. Le restaurant scolaire de Montignac-Lascaux est engagé dans une démarche
Aide UE a destination des écoles d'objectif 100% bio et majoritairement local tout est fait maison sauf*. Nous travaillons avec la plateforme Manger Bio
24, Le Pré Vert et la Ferme des Olivoux.Toutes nos viandes sont d'origine Frangaise.Sous réserve
* Aide UE a destination des écoles d'approvisionnements
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