Menus du 29 janvier au 16 février 2024
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. Salade de Chou Chinois

Poulet Yakitori

Nouilles Sautées aux Légumes

Dessert surprise

LUNDL MARDT JEUDT VENTDREDT
g Rillettes de Sardine Salade de Chou et Raisins Secs Velouté Dubary Crudités
% Blanquette de Poulet Pennes au Thon a la Provencale Hachis Végétarien Escalopes de veau sauce Fore§tiére
g Et son Riz Salade Petits pois Carottes
§ Fruit de Saison Panna cotta Rose des Sables Crépes
5 Caramel Beurre Salé
~ Brocolis Vinaigrette Salade de Riz Crudités Terrine Végétarienne
§ Raclette Boulettes de Boeuf sauce Tomate Péche du Jour Nuggets de Chou Fleur
u% Party Et ses Haricots Verts avec son Blé et sa Salade
5’ Fruit de Saison Yaourt Fromage et Fruit de saison Tarte aux Pommes

Salade de Pommes de Terre
Tajine de Veau aux citrons
et ses Carottes confites

Créme Vanille

Potage
Pizza aux fromages

Fruits de Saison

Crudités
Péche du Jour
Et son Riz

Compote

Menus élaborés par I'équipe de cuisine. Le restaurant scolaire de Montignac est engagé dans une démarche d'objectif 100% bio et majoritairement local

La ferme des Olivoux ; tout est fait maison sauf*. Nous travaillons avec la plateforme Manger Bio 24 et La Coopérative "Le Pré Vert"

Toutes nos viandes sont d'origine Frangaise.Sous réserve d'approvisionnements




